
M E N Ú S  E S P E C I A L E S

O T O Ñ O  -  I N V I E R N O

2 0 2 5



M e n ú  n º 1  
4 0 €  

CREMA DE MARISCO CON TORTILLITA DE CAMARON
—

ENSALADA VERDE CON CAMEMBERT FRITO, DATILES,  NUECES
Y ARANDANOS

—
RAGUT DE BUEY A LA ANTIGUA

—
BROWNIE TEMPLADO DE REMOLACHA CON HELADO DE

CEREZA

M E N Ú  I N F A N T I L
17€ 

MACARRONES A LA BOLOGNESA
—

MEDALLÓN DE LOMO DE TERNERA CON PATATAS FRITAS
—

COPITA DE HELADO 

b e b i d a

IVA INCLUIDO EN PRECIO - SI TIENE ALGUN TIPO DE ALERGIA O INTOLERANCIA, COMUNIQUESELO AL
CAMARERO

VALDUBON (R. DUERO)
 AGUA, CAFÉ Y DIGESTIVO 

CHORIZO CRIOLLO A LA BRASA

APERITIVO

PRINCIPALES

D i s p o n i b l e  d e  L u n e s  a  V i e r n e s  * *



M e n ú  n º 2
4 7 €

COGOLLO CON CAMA DE TOMATE Y PIMIENTO PARA
MATRIMONIO DE ANCHOA & BOQUERON

—
CHACINA DE BUEY DE BELLOTA CURADA: CECINA, CHORIZO

Y SALCHICHÓN
—

ENTRECOT DE TERNERA " TIERRA DE SABOR" CON
HOJALDRE DE VERDURITAS

—
TOCINILLO DE CIELO CON HELADO DE CARAMELO SALADO

MACARRONES A LA BOLOGNESA
—

MEDALLÓN DE LOMO DE TERNERA CON PATATAS FRITAS
—

COPITA DE HELADO 

b e b i d a

NUESTRA CROQUETA CREMOSA DE JAMÓN IBÉRICO CON
VELO DE PAPADA  IBÉRICA

APERITIVO

PRINCIPALES

IVA INCLUIDO EN PRECIO - SI TIENE ALGUN TIPO DE ALERGIA O INTOLERANCIA, COMUNIQUESELO AL
CAMARERO

RAMON BILBAO CRIANZA
 AGUA, CAFÉ Y DIGESTIVO 

M E N Ú  I N F A N T I L
17€ 



CREMA DE PERDIZ CON SUS BUÑUELOS
—

LOMO DE CORVINA A LA BRASA CON BILBAINA SUAVE
—

SORBETE DE FRUTA DRAGÓN
—

HOJALDRE RELLENO DE RABO DE ANGUS ESTOFADO AL VINO
TINTO

—
TIRAMISÚ CON HELADO DE CARAMELO SALADO Y ESPIRAL DE

CHOCOLATE

M e n ú  n º 3  
5 6 €

M E N Ú  I N F A N T I L
17€

MACARRONES A LA BOLOGNESA
—

MEDALLÓN DE LOMO DE TERNERA CON PATATAS FRITAS
—

COPITA DE HELADO 

b e b i d a

TORREZNO DE SORIA

APERITIVO

PRINCIPALES

IVA INCLUIDO EN PRECIO - SI TIENE ALGUN TIPO DE ALERGIA O INTOLERANCIA, COMUNIQUESELO AL
CAMARERO

RAMON BILBAO CRIANZA
 AGUA, CAFÉ Y DIGESTIVO 



CREMA VICHYSSOI CON SALMON AHUMADO Y ALMEDRA
TOSTADA

—
MOLLEJAS A LA BRASA SOBRE CAMA DE PIMIENTOS VERDES

FRITOS
—

RAVIOLIS WONTON RELLENOS DE CARABINEROS
—

SORBETE DE CEREZA 
—

PRESA DE IBÉRICO DE BELLOTA  CON MANZANA ASADA
—

TARTA FINA DE MANZANA CON HELADO DE VAINILLA AL
CARAMELO

M e n ú  n º 4  
6 5 €

M E N Ú  I N F A N T I L
20€  

 CALAMARITOS Y CROQUETITAS DE JAMON
—

HAMBURGUESA DE MORUCHA
—

COPITA DE HELADO 

b e b i d a

CONDADO DE HAZA CRIANZA (R. DUERO)
 AGUA, CAFÉ Y DIGESTIVO 

ANCHOA DE SANTOÑA SOBRE FUNDIDO DE QUESO COMTE

APERITIVO

PRINCIPALES

IVA INCLUIDO EN PRECIO - SI TIENE ALGUN TIPO DE ALERGIA O INTOLERANCIA, COMUNIQUESELO AL
CAMARERO



P A R A  R E S E R V A R

LLAMANDO AL TELEFONO:

(+34) 923480448

POR WHATSAPP:

(+34) 660 036 159 

EN LA WEB:

 WWW.LAMURALLARESTAURANTE.ES

OBSERVACIONES:

** El menú Nº1  solamente estará disponible de

lunes a viernes excepto puentes y festivos

El número de comensales debe ser confirmado

con un mínimo de 24 horas de antelación, que

conformarán la factura final

Podrán permanecer en la sala hasta las 18:30

salvo reserva previa de espacio independiente 

Todos los precios Incluyen el IVA

correspondiente 


