
Menús Verano

2026 



Menú n.º1

40€

Aperitivo

Platos Principales

Bebida

CREMA VICHYSSOISE CON ALMENDRA TOSTADA
 

 ENSALADA VERDE CON QUESO CAMEMBERT FRITO,
DÁTILES ,  NUECES Y ARÁNDANOS

  
RAGÚ DE BUEY A LA ANTIGUA

VALDUBON (D.O. RIBERA DEL DUERO) 
AGUA, CAFÉ Y DIGESTIVO

NUESTRA CROQUETA CREMOSA DE JAMÓN IBÉRICO EN DOS TEXTURAS

Postre
BROWNIE TEMPLADO DE REMOLACHA CON HELADO DE CEREZA

D i s p o n i b l e  d e  L u n e s  a  V i e r n e s  * *

IVA INCLUIDO EN PRECIO - SI TIENE ALGÚN TIPO DE ALERGIA O
INTOLERANCIA, COMUNÍQUESELO AL CAMARERO



Menú n.º2

48€

Aperitivo

Platos Principales

Bebida

COGOLLO CON CAMA DE TOMATE Y PIMIENTO PARA
MATRIMONIO DE ANCHOA Y BOQUERÓN 

SURTIDO DE EMBUTIDOS DE BUEY DE BELLOTA:
CECINA, CHORIZO Y SALCHICHÓN

 SORBETE DE FRUTA DRAGÓN

HOJALDRE DE LUBINA CON BECHAMEL DE PUERRO Y
LANGOSTINO D.O. SANLÚCAR DE BARRAMEDA

RAMÓN BILBAO CRIANZA (D.O. RIOJA)
AGUA, CAFÉ Y DIGESTIVO

MICRO EMPANADILLA CRUJIENTE DE ROPA VIEJA DE BUEY 

Postre
TOCINILLO DE CIELO CON HELADO DE CARAMELO SALADO

IVA INCLUIDO EN PRECIO - SI TIENE ALGÚN TIPO DE ALERGIA O
INTOLERANCIA, COMUNÍQUESELO AL CAMARERO



Menú n.º3

56€

Aperitivo

Platos Principales

Bebida

SALMOREJO DE TOMATE CON PEPINO OSMOTIZADO RELLENO DE
VIRUTA DE CECINA DE BUEY 

FRITURA DE PULPO A LA ANDALUZA CON MAHONESA DE PIMENTÓN

 SORBETE DE CEREZA

ENTRECOT DE TERNERA " TIERRA DE SABOR" 
CON BERENJENA A LA ROMANA

RAMON BILBAO CRIANZA (D.O. RIOJA)
AGUA, CAFÉ Y DIGESTIVO

DELICIAS DE QUESO FUNDENTE (VALLE DE ARAN, CAMEMBERT Y CIUDAD RODRIGO)

Postre
TIRAMISÚ CON HELADO DE NUTELLA Y ESPIRAL DE CHOCOLATE

IVA INCLUIDO EN PRECIO - SI TIENE ALGÚN TIPO DE ALERGIA O
INTOLERANCIA, COMUNÍQUESELO AL CAMARERO



Menú n.º4-A

64€

Aperitivo

Platos Principales

Bebida

CECINA DE BUEY DE BELLOTA (15 MESES DE CURACIÓN)

MOLLEJAS A LA BRASA SOBRE CAMA DE PIMIENTOS VERDES FRITOS

RAVIOLIS RELLENOS DE CARABINEROS

SORBETE DE COCO

PRESA DE IBÉRICO DE BELLOTA CON MANZANA ASADA

CONDADO DE HAZA CRIANZA  (D.O. RIBERA DEL DUERO) 
AGUA, CAFÉ Y DIGESTIVO

ANCHOA DOÑA TOMASA SOBRE FUNDIDO DE QUESO COMTÉ

Postre
TARTA FINA DE MANZANA CON HELADO DE VAINILLA AL CARAMELO

IVA INCLUIDO EN PRECIO - SI TIENE ALGÚN TIPO DE ALERGIA O
INTOLERANCIA, COMUNÍQUESELO AL CAMARERO



Menú n.º4-B

70€

Aperitivo

Platos Principales

Bebida

CECINA DE BUEY DE BELLOTA (15 MESES DE CURACIÓN)

MOLLEJAS A LA BRASA SOBRE CAMA DE PIMIENTOS VERDES FRITOS

RAVIOLIS RELLENOS DE CARABINEROS

SORBETE DE COCO

MEDALLÓN DE SOLOMILLO DE BUEY DE BELLOTA A LA BRASA (20 DIAS DE
MADURACION) CON PIMIENTOS DEL CRISTAL AL CARBON Y SAL DE AÑANA

CONDADO DE HAZA CRIANZA (D.O. RIBERA DEL DUERO) 
AGUA, CAFÉ Y DIGESTIVO

ANCHOA DOÑA TOMASA SOBRE FUNDIDO DE QUESO COMTÉ

Postre
TARTA FINA DE MANZANA CON HELADO DE VAINILLA AL CARAMELO

IVA INCLUIDO EN PRECIO - SI TIENE ALGÚN TIPO DE ALERGIA O
INTOLERANCIA, COMUNÍQUESELO AL CAMARERO



Menú Infantil

18€

CALAMARITOS Y CROQUETITAS DE JAMÓN

 HAMBURGUESA DE MORUCHA

COPITA DE HELADO 

MACARRONES A LA BOLOGNESA

MEDALLÓN DE LOMO DE TERNERA CON PATATAS FRITAS

COPITA DE HELADO 

Menú Infantil

20€

IVA INCLUIDO EN PRECIO - SI TIENE ALGÚN TIPO DE ALERGIA O
INTOLERANCIA, COMUNÍQUESELO AL CAMARERO



Observaciones

** EL MENÚ Nº1 SOLAMENTE ESTARÁ DISPONIBLE DE LUNES A
VIERNES EXCEPTO PUENTES Y FESTIVOS

ESTOS MENÚS ESTÁN DISEÑADOS PARA MESAS A PARTIR DE
10 COMENSALES

EL NÚMERO DE COMENSALES DEBE SER CONFIRMADO CON
UN MÍNIMO DE 24 HORAS DE ANTELACIÓN, QUE
CONFORMARÁN LA FACTURA FINAL

PODRÁN PERMANECER EN LA SALA HASTA LAS 18:30H SALVO
RESERVA PREVIA DE ESPACIO INDEPENDIENTE 

TODOS LOS PRECIOS INCLUYEN EL IVA CORRESPONDIENTE 

Para Reservar

LLAMANDO AL TELÉFONO:

(+34) 923480448

POR WHATSAPP:

(+34) 660 036 159 

EN LA WEB:

 WWW.LAMURALLARESTAURANTE.ES
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